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“0 Largo € o mais novo
restaurante de Lisboa. Tem

como chefe de cozinha Miguel
Castro e Silva, ex-Bull & Bear,

do Porto, e fica no niimero 10 da
Rua Serpa Pinto, vizinho do Sao
Carlos, no Chiado. A decoracédo é
daresponsabilidade de Miguel
Cancio Martins, que dividiu em
trés sectores um antigo claustro
da Igreja dos Martires: balcdoe
mesas junto as janelas, a entrada;
andar superior para fumadores; e
um terceiro, “mais ao comprido”,
com mesas para dois ou para
quatro e uma parede com trés
ndes aquarios incrustados
wm medusas, “gue vao mudando
de cor consoante a luz que as ilumina”, registou Duarte Calvao em
http://mesamarcada.blogs.sapo.pt.

Miguel Castro e Silva, que também é responsavel pela cozinha

do DeCastro Elias, na Rua Elias Garcia, também em Lisboa, uma
taberna sofisticada, trouxe para a cozinha de O Largo alguns dos
seus pratos mais famosos do Bull & Bear a par.de novas criacoes.
Telefone: 213477225, E-mail: nfoClarga pt; www.largo.pt. Encerra aos
15, mas estard aberto dia 14, Dia dos Namorados, um domingo.
amento dificil. David Lopes Ramos




